
Необхідна річ під час
приготування випічки

Надійний стаціонарний міксер ідеально підходить для
приготування тортів, кондитерських виробів та навіть
для замішування тіста для піци.



5 швидкостей роботи

Можливість вибору з-поміж 5 швидкостей робить
процес замішування, збивання та змішування
досконалим.



Можливість використання
на стійкій підставці та як
переносного ручного
міксера

Використовуйте ручний міксер окремо для швидкого та
зручного змішування або прикріпіть його до спеціально
розробленої підставки з великою чашею на 3 л для
приготування більшої кількості порцій.



Функціональні насадки

Оснащений 2 насадками для змішування та
замішування. Використовуйте вінчики, щоб змішувати
та збивати, або гаки для тіста, щоб замішувати тісто на
хліб або локшину.

Характеристики



Розмір та вага

Висота
350 mm

Ширина
198 mm

Глибина
270 mm

Вага
1.91 kg

5 швидкостей роботи

2 функціональні насадки

Пластикова чаша на 3 л та стійка
підставка


